Kirschtortenvorfiihrung
Black Forest cake demonstration

Entdecken Sie das Geheimnis der Schwarzwélder S S
Spezialitdt. GenieBen Sie die Original Schwarzwalder H ] o
Kirschtorte mit einer Tasse Kaffee, Tee oder heiBer O FE NG E L- =
Schokolade e
Explore the secrets of the Black Forest speciality. MUSEUMSR E STAURA
Enjoy the Original Black Forest cake with a cup of :

coffee, tea or hot chocolate

Dauer ca. 20 Minuten mit
anschlieBendem Verzehr
Duration 20 minutes with
consumption afterwards

6,80 € p.P.

Auch geeignet als Gruppenvorfiihrung fiir Geburtstage,
Weihnachtsfeiern und andere Anlasse

Also suitable as group event for birthdays, Christmas T ' 3 A
parties and other occasions enfeiern & prlvate Feste
adischer Kiiche und Ambient

Museumsrestaurant Hofengel
Vogtsbauernhof 1- 77793 Gutach
:m Telefon: 07831 9683540

Email: info@museumsrestaurant-hofengel.de

HOFENGEL

SCHWARZWALD
8

www.museumsrestaurant-hofengel.de

Jehle Concept | Designbiiro



FESTE SOLL MAN FEIERN,
WIE SIE FALLEN!

Das Restaurant Hofengel, direkt am Freilichtmuseum in
Gutach, bietet die perfekte Mdglichkeit flr lhre
Hochzeitsfeier, Weihnachtsfeier, Familienfeste oder
Geburtstagsfeier.

» Veranstaltungen bis 100 Personen
* Flir Events und Feste aller Art
* Wundervolles Ambiente

Feiern Sie mit Ihren Gasten ausgelassene Feste mit
groBartiger badischer Kliche und regionalen Weinen.
Ganz nach lhren Winschen stellen wir lhnen ein
schmackhaftes Menl oder Buffet zusammen.

» Authentische Badische Kiiche
- Buffet, Vesper oder A la carte
» Auch Vegetarisch, Vegan oder Sonderwiinsche

Reservieren Sie jetzt Ihre Feier im
Museumsrestaurant Hofengel:

Telefon: 07831 9683540

WEIHNACHTSMENUS

VORSCHLAGE FUR IHRE WEIHNACHTSFEIER
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MENU 1
Vorspeisenteller “Hofengel”
(Roastbeef, Forellenfilet, Puten, Brokkoliterrine

Schwarzwalder Schinken, Bibeliskase)
Bauernbrot und Butter

Kraftbrihe mit Markkl6Bchen

Glaciertes KalbsniBchen mit frischen Pilzen,
Rahmsauce dazu hausgemachte Spatzle,
Kroketten und frischem Gemuse

Moussevariationen mit fruchtiger Mangosauce
und Geback

29,80 € p.P.
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MENU 2

Feldsalat in Kartoffeldressing, Kracherle und
Speck

Schweinefilet am Stlick gebraten mit
Calvadosrahmsauce, Gemlisejulienne,
Butternudeln, Pommes-Frites und
Gemuseplatte mit frischem Gemiuse

Weihnachtliches Zimtparfait mit heiBen
Kirschen und Lebkuchen

24,80 € p.P.
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Nattrlich machen wir lhnen auch gerne weitere
Menulvorschlage zu lhrer Weihnachtsfeier, Sie kdnnen auch
Vorspeisen oder Desserts tauschen.

Menii’s ab 30 Personen.
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